
Tarte à la Raclette 

Rezept für 4 - 5 Personen:
Teig:
200 g Mehl
1 Eigelb
100 ml Wasser 
2 EL Öl 
1/2 TL Salz 

alles  in eine Schüssel geben und zu einem Teig verkneten, dann ausrollen und 
eine Tarteform (28er) mit dem Teig auslegen und kühl stellen.
(alternativ kann auch TK Blätterteig verwendet werden)

Füllung:
3 Eier
300 ml Rahm
300 g geriebenen Bergkäse
Salz, Pfeffer evtl. Muskat 
nach Wunsch etwas gehackte Kräuter und knoblauch hinzugeben

alles gut vermischen und in die mit dem Teig ausgelegte Form füllen.

Im vorgeheizten Ofen Bei 200°C (Umluft 180°C) ca. 30-40 min. goldbraun 
backen. 

En Guete!
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